Entrantes a compartir

Ensalada de tomate valenciano con ventresca
Tabla de jamén ibérico y queso manchego
Alcachofas con jamén
Gambas al ajillo
Sardina ahumada sobre hojaldre
Pan con tomate y alioli

Principal a elegir
Paella valenciana (min 2 pers.)
Arroz del senyoret (min 2 pers.)
Secreto ibérico con base de puré de patata
Bacalao al horno con muselina suave de ajo y pisto valenciano
Lubina a la plancha con verduras salteadas y romero
Entrecot a la plancha con patatas y pimientos del padrén +5€

Postre
Surtido de reposteria casera

O6O€

Barra libre 10€ por persona,
consultar condiciones en la ultima pagina




/ o

Ofia de

Entrantes

Patatas bravas
Croquetas de jamon

Principal a elegir

Hamburguesa con queso
Tenders de pollo

Postre

Helado casero y dulces navidefios

30€

Barra libre 10€ por persona,
consultar condiciones en la ultima pagina




- Los menus incluyen pan

-Bebida no incluida, si lo desea puede incluir la barra libre
por 10€ mas por comensal.Bebidas incluidas en la barra
libre: cerveza de barril, refrescos, agua y vino
(vino blanco: Bollante Rueda verdejo). (Vino tinto: Bollante
Ribera del Duero)

-Las bebidas incluidas en las propuestas comenzaran a
servirse cuando todos los comensales estén sentados en la
mesa y terminaran con el postre, siendo las bebidas con
cargo las que se consuman con anterioridad o posterioridad.

-72 horas antes del dia de la comida o cena deberan quedar
confirmados tanto el menu elegido como los platos
principales seleccionados por cada comensal, indicando la

cantidad de cada uno.

-El dia del evento cobraremos el niumero total de
comensales que estén confirmados 24 horas antes.

-No se admiten pagos fraccionados de cuenta.

-Se abonara 100€ en concepto de fianza al realizar la reserva




